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DES APÉRO’VIGNES
Des viticulteurs du Cœur de Savoie reçoivent tous 

les jeudis soir d’été dans leur domaine, afin de faire 
découvrir (et déguster !) leurs vins, accompagnés 

de produits du terroir. On file à la maison Philippe Grisard 
à Cruet le 16 juillet et au domaine Dupraz à Apremont 

le 13 août. 5 € par personne. De 18 h à 20 h.
vignobles.tourisme.coeurdesavoie.fr

NATURE À LABOULE
Panorama sur la tour de Brison et la Tanargue, produits locaux, 
fruits du jardin, plantes sauvages, cuisine maison : pas de doute, 
le restaurant ferme-auberge La Bola, niché au sud de l’Ardèche, 
dans le terroir des Cévennes, cumule les bons points. On 
s’installe sur la terrasse, on admire le parc naturel régional des 
monts d’Ardèche, face à nous, et on se régale du menu unique 
(fondant d’agneau, canard confit, polenta crémeuse…). Option 
végétarienne sur demande. À partir de 25 €.
On aime Les départs de sentiers depuis le resto fermier, 
pour une bonne marche digestive.
La Bola. Hameau Le Monteil - Le Fabre, Laboule (07). Tél. : 06 18 42 20 88. 
labola.fr 

ANIMÉE À BOURG-LÈS-VALENCE
Au cœur d’un espace verdoyant sur l’ île Girodet, la guinguette 
Le Plein Air est le bon repaire pour boire l’apéro, manger 
un bout (salades, plats du jour…), goûter (crêpes, glaces…) 
et assister à des animations et concerts (du jeudi au samedi). 
Terrasse en bois, mange-debout, vue sur le Rhône : on admire 
le paysage. Compter une vingtaine d’euros le menu.
On aime Les jeux pour enfants et des espaces détente 
pour bien décompresser.
Le Plein Air. 590, rue du Toueur, Bourg-lès-Valence (26). 
Tél. : 06 70 12 20 69. le-plein-air.metro.bar

LUXE À ANNECY
Le Pélican, le tout nouvel hôtel du groupe PVG, compte 
un restaurant avec terrasse panoramique et vue imprenable 
sur les montagnes et le lac d’Annecy. Sylvain Fombertasse,  
ex-chef de l’Impérial Palace, joue avec la cuisine du monde, 
qu’il délivre en plats gourmands et tapas surprenantes 
(carpaccio de poulpe et piquillos). Ce repaire se veut  
un espace de vie propice aux rencontres. Assiette de tapas 
entre 8 et 15 €.
On aime Le lieu bénéficie d’une source d’énergie locale, 
renouvelable et respectueuse de l’environnement, pour l’eau 
chaude et la climatisation.
Ô bon bec, Le Pélican. 20, rue des Marquisats, Annecy (74). 
Tél. : 04 50 09 35 00. hotel-lepelican.fr

Ô bon bec

La Bola

CHIC À SAINT-DIDIER-AU-MONT-D’OR 
Installé au cœur des halles Mont-d’Or, L’Éclat de Pierre 
déroule une partition généreuse à base de produits frais et de 
plats faits maison. On choisit les terrasses du devant et sur le 
côté pour un café ou un apéro. On préfère celle à l’arrière du 
restaurant, dans un écrin de verdure, pour déjeuner ou dîner 
au calme. À déguster cet été : tomates-burratina, saumon 
gravlax et salade façon César, pois gourmands en persillade, 
poissons à la plancha… Menu à partir de 19 €.
On aime L’élégance sans chichi du lieu.
L’Éclat de Pierre. 2, place André-Michel, Saint-Didier-au-Mont-d’Or (69). 
Tél. : 04 37 46 88 85. leclatdepierre.com

ÉCLECTIQUE À LYON
On ne présente plus le Mob Hôtel, ses pizzas à tomber, 
ses chambres confortables, et sa déco ultra étudiée et 
chaleureuse. Cet été, on craque pour ses différents espaces 
terrasse : celle du resto, classique ; celle du bout du bâtiment, 
pour les apéros entre (petits) groupes d’amis où seront 
disposées des tables de pique-nique ; celle devant l’entrée 
de l’hôtel pour manger sur le pouce ; enfin, le rooftop, ses 
fauteuils cosy et sa vue sur la Saône. À partir de 16 € la pizza.
On aime Les concerts et ateliers qui ponctuent l’été  
et (donc) les différentes terrasses. O  O  O
Mob Hotel Lyon. 55, quai Rambaud, Lyon 2e (69). Tél. : 04 58 55 55 88. 
mobhotel.com

SORTIR
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SORTIR

COOL, EN 
TERRASSE 

CHAMPÊTRE À TALLOIRES-MONTMIN 
Tiré du patois, « cassine » signifie « maison champêtre ». 
C’est ainsi, dans une ambiance bucolique et bohème chic, 
les pieds dans l’eau, que Julien et ses associés ont imaginé 
la Guinguette des Cassines. Le midi, on savoure des salades 
fraîcheur. Cet été, tous les mets, de l’entrée au dessert, sont 
cuisinés à la plancha. Quant aux vins, ils sont bio et à un tarif 
unique (35 €). À partir de 4 € les tapas.
On aime Le soir, on profite des apéros sunset autour 
de tapas maison concoctées à partir de produits locaux.
La Guinguette des Cassines. 228, route du Ponton, Talloires-Montmin (74). 
Tél. : 06 11 94 68 15.

OMBRAGÉE À BOURG-SAINT-ANDÉOL
Nichée dans l’ancienne grange du domaine de Cousignac, 
cette table bistronomique et paysanne envoie des assiettes 
simples et gourmandes, élaborées à partir de produits locaux 
et bio, à accompagner de vins (bio !) du maître des lieux, 
Raphaël Pommier. On déguste le tout (œuf parfait, légumes 
rôtis) sur une jolie terrasse ombragée, en pleine verdure, 

avec vue sur les vignes. Calme absolu, détente assurée. 
Menu à partir de 29 €.
On aime Le lieu propose de la « vélœnologie », des 
randonnées en VTT au cœur des vignes. Idéal après le repas.
La table de Cousignac. Quartier Cousignac, Bourg-Saint-Andéol (07). 
Tél. : 04 75 54 61 41. domainedecousignac.fr

BISTRONOMIQUE À LYON
Cet été, Les Confinades s’associent au Café Terroir pour 
exploiter le kiosque de la place des Jacobins. Au menu : 
des produits bistronomiques ou gastronomiques comme 
ces énormes club sandwichs et un « gâteau lyonnais » surprise, 
préparés à partir de matières premières locales, selon 
des procédés limitant les consommations en eau et énergie. 
À partir de 8 € le sandwich. On emporte son casse-croûte 
ou on le déguste sur la terrasse installée pour l’occasion.
On aime L’emplacement, face à la fontaine des Jacobins.
Le Kiosque. Place des Jacobins, Lyon 2e (69). lesconfinades.com 
et cafeterroir.fr

AVEC VUE À ANNECY
Le restaurant Les Terrasses du lac a été entièrement rénové 
cet hiver. Il accueille désormais jusqu’à quatre-vingts 
personnes. Hervé Getenet et son équipe servent une cuisine 
traditionnelle et de qualité : saint-jacques aux petits pois, filet 
d’omble chevalier sauce chignin, risotto d’artichaut… Le tout 
sur une immense terrasse au calme, face au lac d’Annecy. 
Menu à partir de 21 €.
On aime La situation entre lac et montagnes, au cœur  
de la forêt du Semnoz et à l’entrée du parc naturel 
des Bauges. O  O  O
Les Terrasses du lac. 7, route du Semnoz, Annecy (74). 
Tél. : 04 50 45 34 86. restaurant-les-terrasses-du-lac.com

La Guinguette des Cassines

BARS, RESTOS, GUINGUETTES 
ÉPHÉMÈRES… ON PEUT ENFIN 

REFAIRE LE MONDE À L’AIR LIBRE. 
ET ON EN PROFITE À FOND. 

PAR JULIE HAINAUT


